COURS DE CUISINE

SAMEDI 4 SEPTEMBRE 2010
9HOO / 13HO0O

(verrines)
ESPUMAS (Mousses)

- Réalisation :
(utilisation du siphon a chantilly pour espumas)

Espuma chocolat chaud, chantilly caramel,

Mousse au citron vert,

Gaspacho et espuma a la tomate,

Mousse d’avocat aux crevettes grises,

Dressage en verrines : Amuse-bouche,
Entrées legeres,
Buffet,

Verrines orange en gelée.

Dégustation.

Tarif 44€ + 20€ (pour les ingrédients fournis)
soit 64 € TTC par stagiaire.

Réservation indispensable.
Tél: 01 4579 01 40

PRODECOR SARL

110, rue du théatre 75015 PARIS
Siteinternet :www coin-cuisine.fr
e-mail : prodecor coin-cuisine.com
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